
Offre 2024-05 – Barman 
LA TABLE DU MOULIN - MOULIN DE PORCHÈRES 

 
Type de contrat : CDD saisonnier (2 postes à pourvoir) 
 
Position hiérarchique : Sous la responsabilité du directeur de la restauration 
 
 

Missions du poste :  
 

     - Missions principales :  
* Préparer des boissons suivant les commandes de la clientèle.  
* Servir des boissons et amuse-bouches au bar et en salle.  
* Promouvoir les cocktails du jour.  
* Accueillir et accompagner le client.  
* Renseigner le client sur les activités du restaurant et du musée.  
* S’adapter à une clientèle diverse.  
* Réaliser et vérifier les opérations d’encaissement des consommations.  
* Assurer la mise en place du bar et de la salle.  
* Débarrasser les tables et le bar.  
* Animer le bar afin d’offrir une ambiance chaleureuse et conviviale à la clientèle.  
 
     - Missions annexes :  
* Vérifier le matériel journalier du bar et des espaces de travail.   
* Effectuer l’inventaire des besoins journaliers.  
* Suivre l’état des stocks et identifier les besoins en approvisionnement.  
* Assurer l’approvisionnement des boissons.  
* Réceptionner et stocker les produits.  
* Nettoyer les locaux.  
 

 
Savoir-faire : 
Formations et qualifications nécessaires :  
* Minimum Bac / Débutant(es) acceptés. 
* Langue vivante souhaitée : anglais (notions) 
 
Savoir être : 
 

* Capacité d’adaptation 
* Capacité d’organisation 
* Autonomie et sens de l’initiative 
* Ponctualité et rigueur dans le travail 
* Souci d’offrir une qualité de service optimale 
* Goût pour le travail en équipe 
* Goût pour le service client 
* Gestion du stress et adaptation aux besoins de la haute saison 
* Permis B et véhicule obligatoire 
 

 
Conditions d’exercice :  
 

* Convention collective nationale HCR (Hôtels, Cafés, Restaurants) 
* CDD n°1 saisonnier 5,5 mois : mi-avril à fin septembre 2024 
* CDD n°2 saisonnier 6 mois : mi-avril à mi-octobre 2024 
 
* Temps plein 39h/semaine 
* Salaire : entre 1850€ - 2100€ brut /mois + Primes + Mutuelle 
* Travail les week-ends, soirées et jours fériés 
 

 



Candidatures (CV + Lettre de motivation) à adresser par mail à : 
latabledumoulinporcheres@gmail.com  
Merci d’indiquer la référence de l’offre dans l’objet de votre mail. 
 
 

 
 
 
 
 
 

Le Moulin de Porchères, inscrit à l’inventaire supplémentaire 
des Monuments Historiques, est devenu en quelques années un 
des hauts lieux touristiques du Libournais. 
 
Cet ancien moulin à farine à meules, transformé en minoterie 
dans les années 1930, est aujourd’hui géré par l’Association 
Vivons avec le Moulin de Porchères qui accueille le public 
depuis 2015 pour des visites guidées, des ateliers de 
fabrication de pain et des activités nautiques sur la rivière Isle.  
Le site a accueilli plus de 12500 visiteurs en 2023. 
 
Son nouveau restaurant, “La Table du Moulin”, sera ouvert 
pour la saison 2024 du 27 avril au 15 octobre 2024.  


